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de papas de cáscara
roja
 
Nuevas texturas para la masa de pizza.
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8 onzas Puré de papas de cáscara roja Lamb’s Supreme®  (artículo M22)
 
2 onzas de pechuga de pollo picada
 
1 masa de pizza de 25.4 cm (10 in)
 
2 onzas de queso parmesano rallado
 
1 onza de tomate picado
 
½ onza de chifonada de albahaca

INGREDIENTES

INSTRUCCIONES

1. Prepara el puré de papas de cáscara roja Lamb’s Supreme® según las instrucciones del fabricante.

2. Hornea parcialmente la masa de pizza en el horno a 180 C (350 F).

3. Unta el puré de papas de cáscara roja sobre la masa de pizza.

4. Agrega la pechuga de pollo picada.

5. Agrega el parmesano rallado y el jitomate picado.

6. Espolvorea la chifonada de albahaca.

7. Vuelve a colocar la pizza en el horno y hornea hasta que los ingredientes de la cobertura estén dorados.

Rendimiento

1 o 2 porciones
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