
 
N.º de artículo: C0034 
Lamb Weston® Colossal
Crisp™ Corte delgado
1/4"
 
Marca: Lamb Weston® Colossal Crisp 
Tamaño de corte: 1/4" Shoestrings 
Tamaño del paquete: 6/4-1/2#
 
Las papas fritas Lamb Weston®

Colossal Crisp™ permanecen crocantes
por hasta 30 minutos, con una masa
suave para lograr una papa tierna y
crocante por fuera y esponjosa por
dentro. Deliciosamente crocantes, ya
sea para servir en tu restaurante o para
llevar y entregar. Este corte de
restaurante de servicio rápido (QSR)
clásico y tradicional proporciona más
papas fritas por caja que las papas
fritas de corte grueso y se cocina
rápidamente para tus operaciones.
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BENEFICIOS DEL OPERADOR

Stays crispy up to 30 minutes. High-quality premium length fries fill up the 
plate more with fewer strips than budget fries.

These thin cuts cook up faster than thick cut 
fries.

Study conducted without packaging.

MÉTODOS DE PREPARACIÓN

Clasificación: A
Kosher: No
Halal: Yes

Método de preparación Tiempo Temperatura Instrucciones adicionales

Horno de convección 8 min - 10 min 400 °F (204 °C) Colocar el producto congelado en una 
sola capa.

Freír en abundante aceite 2 min 30 s - 3 min 345 °F - 350 °F (174 °C - 177 °C) Freír en abundante aceite sin 
descongelar. Llenar la canastilla hasta 
la mitad.

INSTRUCCIONES DE MANEJO

No dejar caer.  Frágil.  Producto perecedero; mantener congelado.  Almacenar a 0 °F (-18 °C) o menos.




