
 
N.º de artículo: L0091 
Lamb Weston Sweet
Potatoes™ de corte
regular delgado 5/16”
 
Marca: Lamb Weston® 
Tamaño de corte: Corte Regular
delgado 5/16 
Tamaño del paquete: 5/3#
 
Lamb Weston Sweet Potatoes™
diferenciarán y ampliarán tu menú y, al
mismo tiempo, serán una opción
perfecta para los clientes que buscan
opciones de menú más saludables.
Estas versátiles sweet potatoes de corte
regular 5/16” brindan el atractivo de un
corte más grueso, pero con más
porciones por caja y tiempos de
cocción más cortos. Ligeramente
recubiertas con una masa transparente
para ofrecer durante más tiempo la
conservación y textura crocante.
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BENEFICIOS DEL OPERADOR

Choose from a variety of flavors and sizes in our 
wide portfolio of offerings.

Drive traffic and charge more for these unique 
products due to their higher perceived value.

High-quality premium length fries fill up the 
plate more with fewer strips than budget fries.

These thin cuts cook up faster than thick cut 
fries.

MÉTODOS DE PREPARACIÓN

Clasificación: A
Kosher: No
Halal: Yes

Método de preparación Tiempo Temperatura Instrucciones adicionales

Horno de convección 10 min - 12 min 400 °F (204 °C) Coloca el producto congelado en una 
sola capa, gira el producto a la mitad 
del tiempo de cocción.

Horno convencional 25 min - 30 min 400 °F (204 °C) Coloca el producto congelado en una 
sola capa, gira el producto a la mitad 
del tiempo de cocción.

Freidora 2 min - 2 min 30 s 345 °F - 350 °F (174 °C - 177 °C) Freír en abundante aceite sin 
descongelar. Llenar la canastilla hasta 
la mitad.



INSTRUCCIONES DE MANEJO

No dejar caer.  Frágil.  Producto perecedero; mantener congelado.  Almacenar a 0 °F (-18 °C) o menos.




