
 
N.º de artículo: S12 
Lamb Weston® Stealth
Fries™ Corte regular
delgado 5/16” con
cáscara
 
Marca: Lamb Weston® Stealth Fries 
Tamaño de corte: Corte Regular
delgado 5/16 
Tamaño del paquete: 6/5# STLTH
 
Lamb Weston® Stealth Fries™ están
recubiertas de forma invisible para
brindar el aspecto de las papas fritas
tradicionales con el doble de tiempo de
conservación. Estas versátiles papas
fritas brindan el atractivo de un corte
más grueso con una apariencia de
cáscara de corte artesanal, al mismo
tiempo que proporcionan más
porciones por caja y tiempos de
cocción más cortos.
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BENEFICIOS DEL OPERADOR

Invisibly coated to provide the look of traditional 
fries with 2x the hold time.

High-quality premium length fries fill up the 
plate more with fewer strips than budget fries.

These thin cuts cook up faster than thick cut 
fries.

Premium fries have the strictest specifications 
resulting in more servings per case, fewer 
defects for less waste, and better texture and 
visual appeal.

MÉTODOS DE PREPARACIÓN

Clasificación: A
Kosher: No
Halal: Yes

Método de preparación Tiempo Temperatura Instrucciones adicionales

Horno de convección 10 min - 12 min 400 °F (204 °C) Colocar el producto congelado en una 
sola capa.

Freír en abundante aceite 3 min - 3 min 30 s 345 °F - 350 °F (174 °C - 177 °C) Freír en abundante aceite sin 
descongelar. Llenar la canastilla hasta 
la mitad.

INSTRUCCIONES DE MANEJO

No dejar caer.  Frágil.  Producto perecedero; mantener congelado.  Almacenar a 0 °F (-18 °C) o menos.




