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SEEING POSSIBILITIES IN POTATOES

Numeéro d‘article: AO0O30

Dés triple coupe Lamb
Weston™ Seasoned™

Marque: Lamb Weston® Seasoned
Taille de coupe: 1/2" Tri-Cut Diced
Taille de I'emballage: 6/5#

Les produits Lamb Weston™
Seasoned™ vont vous plaire a coup sir
avec une pate a frire assaisonnée qui
conserve le c6té croustillant et
appétissant des pommes de terre. Ces
dés pré-assaisonnés sont
exceptionnellement polyvalents dans
des recettes pour le déjeuner, le diner
et le souper. Mais ils vous font
également gagner du temps et des
efforts puisqu’aucune préparation n’est
requise. lls sont rapides a faire cuire a
la friteuse ou au four!

AVANTAGES POUR LES OPERATEURS

’ Pate a frire assaisonnée qui conserve le coté ﬁ Economisez du temps et de la main-d’ceuvre en
S — croustillant et appétissant des frites jusqu’a 30 remplacant les opérations de découpe,
CRISPY= minutes : parfaite pour les repas a domicile, le TIME & LABOR d’épluchage et de préparation maison par une
CRAVEABLE . X SAVINGS . AR - -
service au volant ou les plats a emporter. solution préte a ’'emploi sortie directement du
congélateur.

Essayez notre variété de produits pré-
assaisonnés pour des solutions maison rapides

AVAILABLE IN .
MANY FLAVORS et pratiques.

e Choisissez parmi une variété de saveurs et de p'i
e

I Yuirleny o tailles dans notre vaste gamme de produits.
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MODES DE CUISSON

Degré: A

Casher: No

Halal: Yes

Mode de cuisson Temps Température Instructions supplémentaires
Friteuse 3 1/2 - 4 min 345 - 350 °F (174 - 177 °C) Frire sans décongélation préalable.

Remplir le panier a la moitié.



EXPEDITION ET STOCKAGE

Informations relatives a I'expédition
ltem Number

GTIN

Net Weight

Gross Weight

Count Per Pound

Case Cube

Ti/Hi

Country of Origin

Shelf Life

A0030
10044979010308
30.01b

32.01b

N/A

0.99

9,8

Etats-Unis

720 days

Instructions de manipulation

Ne pas faire tomber. Manipuler comme des
ceufs. Denrée périssable, garder au
congélateur. Conserver au congélateur a -
18 °C (0 °F) ou a des températures plus
froides.





