
 
Numéro d’article: S69 
Pommes de terre
râpées rissolées S.S.
Lamb Weston®

 
Marque: Lamb Weston® 
Taille de coupe: Individual Shreds 
Taille de l’emballage: 6/3#
 
Lamb Weston® dispose d’offres de
pommes de terre parfaites pour
répondre à tous vos besoins. Vous avez
ainsi le choix parmi une grande variété
de produits uniques. Ces morceaux
râpés surgelés séparément sont prêts à
cuire directement dans le sachet. Vous
gagnez donc du temps et des efforts,
sans compromis sur la saveur
authentique de la pomme de terre.
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AVANTAGES POUR LES OPÉRATEURS

Choisissez parmi une variété de saveurs et de 
tailles dans notre vaste gamme de produits.

La vraie saveur et la vraie texture de la pomme 
de terre au four à chaque bouchée.

Économisez du temps et de la main-d’œuvre en 
remplaçant les opérations de découpe, 
d’épluchage et de préparation maison par une 
solution prête à l’emploi sortie directement du 
congélateur.

MODES DE CUISSON

Degré: A
Casher: No
Halal: Yes

Mode de cuisson Temps Température Instructions supplémentaires

Gril 7 à 8 min 375 °F (190 °C) Cuire au gril sans décongélation 
préalable. Retourner le produit à mi-
cuisson.



EXPÉDITION ET STOCKAGE

Informations relatives à l’expédition

Item Number S69

GTIN 10044979019691

Net Weight 18.0 lb

Gross Weight 20.0 lb

Count Per Pound N/A

Case Cube 0.94

Ti/Hi 9,11

Country of Origin US

Shelf Life 540 days

Instructions de manipulation

Ne pas faire tomber. Manipuler comme des 
œufs. Denrée périssable, garder au 
congélateur. Conserver au congélateur à -
18 °C ou à des températures plus froides.




