
 
Casserole de
choucroute et de
pommes de terre
 
Purée de style maison crémeuse cuite
avec du fromage acidulé à la
choucroute et de la chapelure grillée. 

 
Casserole de
choucroute et de
pommes de terre
 
Purée de style maison crémeuse cuite
avec du fromage acidulé à la choucroute
et de la chapelure grillée. 

 
1 sac de purée style maison Lamb Weston Supreme™ (M16)
 
3 tasses de choucroute 
 
5 oz de parmesan râpé 
 
1 tasse de chapelure 
 
1 c. à s. de beurre 

INGRÉDIENTS

CONSIGNES

1. Cuire la purée de pommes de terre selon les spécifications du fabricant.  
2. Dans un bol, mélanges la purée de pommes de terre préparée, le fromage râpé et la choucroute.  
3. Servir une portion dans le plat qui va au four de votre choix et cuire à 350 °F ou jusqu’à ce que l’entièreté du plat soit chaud et 

garnir de chapelure grillée.  

Rendement
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