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⻄班⽛⾹肠奶酪酱
 

 
美式奶酪，切丝 100克
 
 
瑞⼠奶酪，切丝 100克
 
 
⻄班⽛⾹肠，煮熟并切碎 250克
 
 
洋葱，切碎 100克
 
 
⻘甜椒，去籽并切碎 50克

⻝材

说明

预热烤箱⾄350°F/177°C。
将切好的⻄班⽛⾹肠与其余原料混合在⼀起。
混合后放在烤盘上（如炖⾁⽤的浅锅）。
在烤箱内加热约15分钟，直⾄奶酪完全融化。
从烤箱取出酱料，保温。

产量
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