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维苏威⽕⼭⻢铃薯
 

 
10 切带⽪波纹薯⻆ (X9121)： 2720 克
 
橄榄油： 198 克
 
希腊⽜⾄，晒⼲、切碎：10克
 
蒜粒：10克
 
⿊胡椒：10克
 
巴⻢⾂⼲酪，磨碎：176克
 
罗勒，晒⼲、切碎：5克

⻝材

说明

将美式 10 切薯⻆放在烤盘上。 加⼊油并搅拌均匀。 将⽜⾄、⼤蒜、⿊胡椒、奶酪和罗勒加以混合。 撒在薯⻆上。

⽤ 200ºC (400ºF)（多功能烤箱）烘烤 30 分钟，或⽤ 230ºC (450ºF)（传统烤箱）烘烤 37 分钟，直⾄变成⾦⻩⾊。

产量

30 份
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